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Hotel-Gasthof zur Miihle
ISMANING

Unsere Empfehlung
Mittwoch, 3. Juni 2026

Vorspeise:
Burrata mit Tomatenmarmelade,

Rucola und gepickelten Zwiebeln, dazu Baguette 17,90

Suppe:
Spargelrahmsuppe mit Buttercrottons 8,90

Hauptgerichte:
Bayrischer Krustenbraten
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat 21,90

Halbe Schweinshaxe vom Grill
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat 23,90

Portion knusprige Schweinshaxe
mit Dunkelbiersofie, Sauerkraut und Bratkartoffeln 19,90

Grostl von der bayrischen Grillente
mit Kartoffeln, Zwiebeln, frischem Majoran und Spiegelei,
dazu kleiner Gartnersalat 22,90

Kalbsentrecote ,,a la Strindberg® mit Senf-Zwiebelkruste,
Portweinjus, Bohnengemtuise und Bratkartoffeln 31,90

Geschnetzeltes von der Kalbsleber in Balsamicojus
mit Krauterseitlingen und Kartoffel-Lauchzwiebelstampf 27,50

Scheiben von sous-vide gegartem Maispoulardenbriistchen

auf pikantem Ratatouille, dazu Kartoffelrosti 25,50
wild:

Hirschragout

mit gebratenen Schwammerln, Preiselbeeren und Butterspatzle 24,50
Fisch:

Gebackenes Rotbarschfilet mit Sauce Remoulade,

dazu Kartoffel-Radieserl Salat 21,90
Vollwert:

Portion Schrobenhausener Stangenspargel
mit zerlassener Butter oder Sauce Hollandaise,

dazu Petersilienkartoffeln 22,90
Empfehlung: Gegrilltes Kalbsentrecote 19,90
Lachsfilet 14,90
Portion Parma- oder gekochter Schinken 8,90

Dessert:
Vanilleparfait mit Rhabarber-Erdbeer-Ragout 9,50

Tischreservierung unter: 089-96 09 32 80
Wir wiinschen Thnen guten Appetit
Familie Seidl und Mitarbeiter
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