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Hotel-éésa})f zur Miihle
ISMANING
Unsere Empfehlung
Montag, 18. Mai 2026

Vorspeise:
In Krauterbutter gebratene Schwammerl

an Rucola-Kirschtomatensalat mit geriebenem Parmesan
und Baguette

Suppe:
Spargelrahmsuppe mit Brotcrotutons

Hauptgerichte:
Bayrischer Krustenbraten mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat

Halbe Schweinshaxe vom Grill
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat

Portion knusprige Schweinshaxe
mit Dunkelbiersofde, Sauerkraut und Bratkartoffeln

Kalbfleischpflanzerl mit Bratensofse und Kartoffel-Radieserlsalat

Pulled Pork in Laugenbrioche
mit cremigem Blaukraut Slaw, Ofen-Krauterdrillingen
und Meerrettich-Senfdip

Gekochtes Burgermeisterstiick vom bayrischen Jungbullen
in Meerrettichsofse mit Gartnergemuse (Karotten, Spargel, Wirsing),
dazu Petersilienkartoffeln

Gegrilltes Kalbsentrecote
auf pikantem Ratatouille, dazu Knoblauchbaguette

wild:
Hirschragout mit Semmelknddeln

Fisch:
In Salbeibutter gebratenes Lachsfilet
auf rahmigem Wirsing mit Meerrettich, dazu Kartoffelstampf

Im Ganzen gebratener Bachsaibling vom Nadlerhof (Eching)
mit Zitronenbutter und Petersilienkartoffeln

Vollwert:
Rahmschwammer]l mit Semmelknddeln und kleinem Géartnersalat

Portion Schrobenhausener Stangenspargel
mit zerlassener Butter oder Sauce Hollandaise,
dazu Petersilienkartoffeln

Empfehlung: Kleines Wiener Schnitzel
Parmaschinken
Portion gekochter Schinken

Dessert:
Tonkabohnen-Créme bralée mit frischen Beeren

Tischreservierung unter: 089-96 09 32 80

Wir wiinschen Thnen guten Appetit und eine schéne Woche

Familie Seidl und Mitarbeiter
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