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Hotel-Gasthof zur Miihle
ISMANING

Unsere Empfehlung
Karfreitag, 03. April 2026

Vorspeise:
Tatar vom Thunfisch

mit Rucola-Kirschtomaten-Salat und Barlauch-Aioli,
dazu gerdstetes WeifSbrot

Suppe:
Barlauchrahmsuppe mit griinem Spargel und Buttercrottons

Empfehlung: mit Thunfischtatar

Hauptgerichte:
Gebackenes Rotbarschfilet
mit Kartoffel-Gurkensalat und Remouladensofie

Im Ganzen gebratener Bachsaibling vom Nadler-Hof (Eching)
mit Zitronenbutter und Petersilienkartoffeln

Gegrilltes Kabeljaufilet
mit Blattspinat, Barlauchrahm und Petersilienkartoffeln

,2Admiralsalat”

Verschiedene gegrillte Fischfilets mit Avocado
und Wildkrautersalat mit Tomatenvinaigrette,
Barlauch-Aioli und geréstetem WeifSbrot

Gegrilltes Granatbarschfilet mit buntem Frihlingsgemtise
Barlauchrahm, dazu Kartoffel-Lauchzwiebelstampf

Bayrischer Krustenbraten
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat

Halbe Schweinshaxe vom Grill
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat

Portion knusprige Schweinshaxe
mit Dunkelbiersofde, Sauerkraut und Bratkartoffeln

Wild aus der Region:

Homemade Burger vom Ismaninger Wildschwein
mit Rucola, Brie, roten Zwiebeln, Baconmarmelade
im Brioche Bun, dazu StufSkartoffel-Pommes

Vollwert:
Hausgemachte Gnocchi mit Zucchini, Krduterseitlingen
und Kirschtomaten, Barlauchpesto und Parmesan

Dessert:
Kaiserschmarrn-Tarte mit Sorbet vom griinen Apfel
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Wir wiinschen Thnen guten Appetit und ein schénes Oster-Wochenende

Familie Seidl und Mitarbeiter



