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Hotel- Gasthof zur Miihle
ISMANING

Unsere Empfehlung

Sonntag, 15. Februar 2026

Vorspeise:
Roastbeef vom Reh aus der Keule

mit Feldsalat, gepickelten Schwarzwurzeln und Kerndl,
dazu Parmesan und Baguette

Suppe:
Hokkaidokuirbissuppe mit Kerndl

Aufgeschmolzene Breznsuppe mit frischen Réstzwiebeln

Hauptgerichte:
Bayrischer Krustenbraten
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat

Halbe Schweinshaxe vom Grill
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat

Portion knusprige Schweinshaxe
mit Dunkelbiersofse, Sauerkraut und Bratkartoffeln

Ofenfrische bayrische Grillente vom Lugeder Hof
mit Ismaninger Blaukraut und Kartoffelknédeln

,Bofflamott®
von der geschmorten Rinderschulter, in Rotweinsofde,
dazu Ismaninger Blaukraut und zweierlei Knédel

Gekochte Ochsenbrust vom bayrischen Fleckvieh
mit rahmigem Wirsing-Meerrettichgemuse,
dazu Kartoffel-Lauchzwiebelstampf

Wild aus der Region:

Hausgebeizter Sauerbraten vom Hirsch

in Himbeeressig-Preiselbeersofde,

dazu Ismaninger Blaukraut und zweierlei Knédel

Ragout vom Ismaninger Rotwild
mit Semmelknddeln

Vollwert:
In Salbeibutter gebratene Kaspressknodel

mit geriebenem Parmesan und Rucola-Kirschtomatensalat

Dessert:
Zwetschgenparfait mit Zwetschgenrdster

Tischreservierung unter: 089-96 09 32 80
Wir wiinschen Thnen guten Appetit und einen schénen Sonntag

Familie Seidl und Mitarbeiter
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