
 
 
 
 
 

 
 

 

Unsere Empfehlung 
Donnerstag, 5. Februar 2026 

 
 

Vorspeise: 

In Kräuterbutter gebratene Kräuterseitlinge 
an Feldsalat mit Kernöl und Baguette       14,50 
 

Suppe: 

Hokkaidokürbissuppe mit Kernöl          7,50 
 

Hauptgerichte: 
Bayrischer Krustenbraten  

mit Kartoffelknödeln und Speckkrautsalat      19,90 
 

Halbe Schweinshaxe vom Grill  

mit Kartoffelknödeln und Speckkrautsalat      22,50 
 

Portion knusprige Schweinshaxe  

mit Dunkelbiersoße, Sauerkraut und Bratkartoffeln     18,50 
 

Gröstl von Schweinsbraten und Knödeln 

mit Zwiebeln, Spiegelei und Dunkelbiersoße, dazu Speckkrautsalat  18,50 
 

Gebackener Kalbstafelspitz 

mit Feldsalat, Kernöl und Bratkartoffeln      25,90 
 

Wild aus der Region: 
Rehragout 

mit Preiselbeeren, Speckrosenkohl und Rosmarinschupfnudeln   29,90 
 

Hausgemachte Pflanzerl vom Rotwildhirsch 

mit Bratensoße und Kartoffel-Feldsalat       26,90 
 

Fisch: 
Gebackenes Steinbeißerfilet  

an Kartoffel-Feldsalat und Remouladensoße      21,50 
 

Vollwert: 
Penne all arrabbiata 

mit Zucchini, Kräuterseitlingen und Parmesan     18,50 
 

Dessert: 
Hausgemachte Himbeer-Crème brûlée        8,50 

 
 

Tischreservierung unter: 089-96 09 32 80 

Wir wünschen Ihnen guten Appetit 
Familie Seidl und Mitarbeiter 


