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Hotel-Gasthof zur Miihle
ISMANING

Unsere Empfehlung
Montag, 1. Dezember 2025

Vorspeise:
Gegrillte Trompetenpfifferlinge mit pochiertem Ei

und Kartoffel-Lauchzwiebelstampf, dazu frisch geriebener Parmesan

Suppe:
Speckknodelsuppe mit frischem Schnittlauch

Hauptgerichte:
Bayrischer Krustenbraten mit Kartoffelkndédeln und Speckkrautsalat

Halbe Schweinshaxe vom Grill
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat

Portion knusprige Schweinshaxe
mit Dunkelbiersofse, Sauerkraut und Bratkartoffeln

Gemischter Braten von Ente und Spanferkel
mit Dunkelbiersofde, Bayrisch Kraut und zweierlei Knddeln

Wiener Saftgulasch vom bayrischen Fleckvieh mit Semmelknédeln

Gegrillte Medaillons vom Rinderfilet
mit pikantem Peperonata und Kartoffelrosti

Geschnetzeltes vom Schweinefilet in Pfeffer-WeinbrandsofSe
mit Gemuse vom Markt und Butterspatzle

Gebackenes Munchner Schnitzel vom Strohschwein
mit stifSem Senf und Meerrettich, dazu Kartoffel-Gurkensalat

Wwild:

Geschnetzeltes von Ismaninger Rehrticken und Hufte
mit Schwammerl in Rahm und Preiselbeeren,

dazu Speckrosenkohl und Butterspétzle

Fisch:
Gegrilltes Lachsfilet
mit pikantem Peperonata und Kartoffelrosti

Vollwert:
In Salbeibutter geschwenkte Ricotta-Spinatnockerl
mit Parmesan und Rucola-Kirschtomatensalat

Dessert:
Zwetschgenparfait mit Amarettozwetschgen

Tischreservierung unter: 089-96 09 32 80
Wir wiinschen Ihnen guten Appetit und eine schéne Woche
Familie Seidl und Mitarbeiter
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