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Hotel-Gasthof zur Miihle
ISMANING

Unsere Empfehlung
Donnerstag, 29. Mai 2025

Vorspeise:
Carpaccio vom KalbsprefSkopf

mit Spargel-Pfifferlingsalat und Schnittlauchbrot 18,90

Suppe:
Kartoffel-Pfifferlingsuppe 7,50

Hauptgerichte:
Bayrischer Krustenbraten mit Kartoffelkndédeln und Speckkrautsalat 19,90

Halbe Schweinshaxe vom Grill
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat 22,50

Portion knusprige Schweinshaxe
mit Dunkelbiersofie, Sauerkraut und Bratkartoffeln 18,50

Gekochter Kalbstafelspitz
mit buntem Mairibchen-Karottengemuise
und Kartoffel-Lauchzwiebelstampf 27,50

Reindlbraten vom Spanferkelnacken mit knuspriger Schwarte
und DunkelbiersofSe, gerésteten Knédeln und Speckkrautsalat 24,50

Geschnetzeltes von der Kalbsleber
mit Spitzkraut, Paprika und Pfifferlingen in Rahm
mit Balsamico und Penne 27,50

Zweierlei gegrillte Huftmedaillons von Kalb und Lamm

mit pikantem Peperonata und Buttermilchpolenta 28,90

wild:

In Salbeibutter geschwenkte Hirsch-Teigtascherl

mit Zucchini-Pfifferlinggemuise, Parmesan und Paprika-BarlauchsofSe 21,50

Fisch:

Gegrilltes Doradenfilet

auf pikantem Peperonata und weifser Buttermilchpolenta 27,50

Vollwert:

Portion deutscher Stangenspargel mit zerlassener Butter

oder Sauce Hollandaise, dazu Petersilienkartoffeln 22,90

dazu empfehlen wir: Kleines Wiener Schnitzel 12,50

Parmaschinken 8,90
Gekochter Schinken 8,90

Dessert:

Panna Cotta mit Erdbeer-Rhabarberragout

Tischreservierung unter: 089-96 09 32 80 5
Wir wiinschen lhnen guten Appetit und einen schénen Feiertag (QETE A0
Familie Seidl und Mitarbeiter MUEHLE-ISMANING
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