
 

 
 
 
 

 
 

Unsere Empfehlung 
Sonntag, 28. April 2024 

 
Vorspeise: 

Carpaccio vom Kalbskopf mit Radisalat, 
Senf–Eiervinaigrette und Schnittlauchbrot      15,90 
 

Suppe: 

Spargelrahmsuppe mit Buttercroûtons         7,50 
 

Hauptgerichte: 
Bayrischer Krustenbraten  

mit Kartoffelknödeln und Speckkrautsalat      18,50 
 

Halbe Schweinshaxe vom Grill  
mit Kartoffelknödeln und Speckkrautsalat      19,90 
 

Portion knusprige Schweinshaxe  
mit Dunkelbiersoße, Sauerkraut und Bratkartoffeln     16,90 
 

Ofenfrische bayrische Grillente      ¼ Ente 22,50 
mit Ismaninger Blaukraut und Kartoffelknödeln   ½ Ente 29,50 
 

Reindlbraten vom Spanferkel mit knuspriger Schwarte  
und Dunkelbiersoße, zweierlei Knödeln und Radisalat    21,50 
 

Sauerbraten von der Ochsenschulter 

mit Preiselbeeren, Ismaninger Blaukraut und zweierlei Knödeln   27,50 
 

Gekochte Ochsenbrust 
mit Meerrettichsoße, Petersilienkartoffeln und kleinem Gärtnersalat  23,50 
 

Wild: 

Wildschweinragout mit Schwammerl und Semmelknödeln    20,90 
 

Fisch: 
Matjesfilet „Hausfrauen Art“ mit Sauerrahmsoße, 

Äpfeln, Zwiebeln und Gewürzgurkerl, dazu Petersilienkartoffeln   17,90 
 

Im Ganzen gebratener Bachsaibling von Nadler Hof (Eching) 
mit Zitronenbutter und Petersilienkartoffeln      18,50 
 

Vollwert: 
Portion deutscher Stangenspargel 

mit zerlassener Butter oder Sauce Hollandaise, dazu Petersilienkartoffeln 21,50 
 

 Empfehlung:    Kleines Wiener Schnitzel  11,00 
        Portion gemischter Schinken    6,50 
 

Gemüselasagne 

mit Parmesan-Béchamel überbacken an kleinem Gärtnersalat   18,90 
 

Dessert: 
Erdbeer-Rhabarberragout mit Vanilleeis und Schlagrahm      8,50 

 
 

Tischreservierung unter: 089-96 09 32 80 
Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit und einen schönen Sonntag 

Familie Seidl und Mitarbeiter  


