Tageskarte

Samstag, 16. Februar 2019

Euro
Als Vorspeise empfehlen wir:
Tatar vom Lachsfilet
mit Rucola-Kirschtomatensalat, dazu Baguette 11,30
Aus dem Suppentopf:
Kasesuppe mit Croutons und Réstzwiebeln 5,20
Hauptgerichte:
Bayrischer Krustenbraten
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat 11,90
Halbe Schweinshaxe vom Grill
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat 13,50
Portion knusprige Schweinshaxe
mit Dunkelbiersofie, Sauerkraut und Bratkartoffeln 10,90
Milzwurst natur oder gebacken mit Kartoffelsalat 8,50
Piccata vom Kalbsfilet
in der Parmesan Eihtlle gebacken auf Penne all arrabiata 21,50

Grostl von zweierlei Backerl mit Ochs und Schwein,
Kartoffeln, Zwiebeln, Majoran und Spiegelei, dazu kleiner Gartnersalat 15,50

Wild aus der Region:
Geschnetzeltes vom Hirschriicken in Griner Pfeffer-Sahnesofde

mit Gemuse vom Markt und Butterspatzle 26,90
Fisch:

In Salbeibutter gebratenes Lachsforellenfilet

auf Penne all arrabiata, dazu Rucolasalat 20,90
Miesmuscheltopf

in Tomaten-Wurzelgemtuisesofie, dazu Knoblauchbaguette 14,80
Vollwert:

Fenchel-Karotten-Lasagne an kleinem Gartnersalat 13,90
Dessert

GriefSknodel mit Quittenmousse und Walnussbroseln 6,50
Créme brulée mit Waldbeeren 7,00

Wir wiinschen Ihnen guten Appetit
und ein schones Wochenende
Familie Seidl und Mitarbeiter



