Tageskarte

Freitag, 21. September 2018

Als Vorspeise empfehlen wir:
Tatar vom Angusfilet mit Rucola, Kerndél
und Kirschtomatensalat, dazu Baguette

Aus dem Suppentopf:
Aufgeschmolzene Brezensuppe mit Rostzwiebeln

Hauptgerichte:
Bayrischer Krustenbraten
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat

Halbe Schweinshaxe vom Grill
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat

Portion knusprige Schweinshaxe
mit Dunkelbiersofse, Sauerkraut und Bratkartoffeln

Milzwurst natur oder gebacken mit Kartoffelsalat

Zweierlei vom Kalb mit gekochter Zunge und Spitz
auf rahmigem Wirsing-Meerrettichgemuse, dazu Petersilienkartoffeln

Gegrillte Spanferkelfilets
auf Polenta-Steinpilz-Grostl mit Salbei,
Parmesan und Sauce all arrabiata

Gebackene Spanferkelkotelettes
mit Kartoffel-Rucolasalat und Kernol

Fisch:
Gegrilltes Makrelenfilet mit Speck auf Polenta-Steinpilz-Grostl
mit Salbei, Parmesan und Sauce all arrabiata

Matjesfilet an Salat von breiten Bohnen,
Radieschen und Kirschtomaten, dazu Bratkartoffeln

Vollwert:
Polenta-Steinpilz-Grostl
mit Salbei und Parmesan, dazu Sauce all arrabiata

Dessert:
Kurbiskern-Parfait mit Zwetschgenrdster

EURO
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Wir wiinschen Thnen einen guten Appetit und ein schénes Wochenende

Familie Seidl und Mitarbeiter



