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Hotel-Gasthof zur Miihle
ISMANING

Unsere Empfehlung
Samstag, 5. September 2026

Vorspeise:
Rahmiges Matjestatar

mit Apfel, Staudensellerie und roten Zwiebeln, dazu Kartoffelrosti 13,90

Suppe:
Pfifferlingrahmsuppe mit kleinen Brezenknédeln 8,90

Hauptgerichte:
Bayrischer Krustenbraten
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat 21,90

Halbe Schweinshaxe vom Grill
mit Kartoffelknédeln und Speckkrautsalat 23,90

Portion knusprige Schweinshaxe
mit Dunkelbiersofde, Sauerkraut und Bratkartoffeln 19,90

Kalbsbriesmilzwurst gebacken
mit Remouladensofse und Kartoffel-Radieserlsalat 15,80

Groéstl vom Munchner Spanferkel, mit Knédeln und Zwiebeln,
dazu DunkelbiersofSe, Spiegelei und kleiner Gartnersalat 25,50

Curry vom Lammfilet
mit Kichererbsen, Linsen, frittierten Auberginen, Shiitake
und Mandel-Korianderreis 32,90

Gegrilltes Kalbsentrecote
mit Krauterbutter an kleinem Gartnersalat und Kartoffelrosti 31,90

Fisch:

Matjesfilet

mit Bohnen-Radieserlsalat, Kirschtomaten,

Zwiebeln und Bratkartoffeln 19,90

Gebackenes Rotbarschfilet
mit Remouladensofse und Kartoffel-Radieserlsalat 21,90

Gegrilltes Thunfischfilet
mit Curry von Kichererbsen, Linsen, frittierten Auberginen, Shiitake

und Mandel-Korianderreis 29,50
Vollwert

Bayrisches Reisotto vom Chiemgauer Urkorn

mit Pfifferlingen, Zucchini, Tomaten und Parmesan 21,50
Dessert:

Erdbeer-Mascarpone-Parfait mit Pralinensofse 9,50

Tischreservierung unter: 089-96 09 32 80
Wir wiinschen Thnen guten Appetit und ein schénes Wochenende Nyt
Familie Seidl und Mitarbeiter HUEHlL.EJSF‘mIMING




